
Unità di sviluppo prodotto
FOOD&CULT - Val di Non & Sole
Proposta operativa triennale 2024-2026



Sviluppo prodotto FOOD&CULT: quali obiettivi?

1
Rispondere ad una domanda crescente di 

autenticità, sostenibilità, naturalità

2 Sviluppare proposte ad alto valore
(ambientale, sociale, economico)

5
Generare ricordo positivo offrendo 

all’ospite esperienze memorabili 

6 Fare sistema tra stakeholder
del territorio

3
Creare contenuti per rendere fruibile la 

vacanza in primavera e autunno
7

Diffondere tra tutti gli stakeholder un 

approccio sostenibile alla costruzione 
di un’offerta turistica sistemica

4 Intercettare ospiti strategici collegati 
allo sviluppo prodotto



STRATEGIA



SVILUPPO PRODOTTO FOOD&CULT

0
1 

Top events

creare eventi a impatto mediatico
per intercettare ospiti strategici 
(primavera e autunno)

0
2 

Esperienze

creare esperienze di qualità e 
memorabili da vivere sul territorio

0
3 

Coaching

creare rete tra operatori, connettere 
attività, sviluppare progetti di 
crescita culturale



01 - TOP EVENT

FOOD&CULT



TOP EVENT FOOD&CULT

PRIMAVERA
01    | Fiorinda/ 4 Ville in Fiore

02    | Zicoria Festival

03    | Cerevisia 

04    | Arcadia Street Festival

AUTUNNO
01    | Cheese Festival

02    | Naturalmente… non solo castagne

03    | Pomaria

04    | Viticoltura eroica



TOP EVENT PRIMAVERA

1. Fiorinda
Il 13 e 14 aprile 2024 a Mollaro di Predaia si svolgerà 
l’8^ edizione di FIORINDA, la manifestazione nata per 
festeggiare l’arrivo della primavera in Val di Non e la
fioritura dei meli.

2024
13 e 14 aprile

2025
12 e 13 aprile

2026
11 e 12 aprile



TOP EVENT AUTUNNO

2. Cheese Festival
Una grande festa di sapori. Storie di uomini, donne e 
animali che da millenni vivono insieme in montagna. 
Non Solo Casolét a Malé, Fera dei Sèt a Ossana, Festa 
dell’Agricoltura in Val di Peio, Fera de San Maté a 
Malé, Desmalgade a Peio e Rabbi, Latte in Festa in Val 
di Rabbi, Formai dal Mont a Rallo Ville d’Ananuia,
Asta dei Formaggi di Malga a Castel Caldes

2024

31 agosto -
31 settembre

2025

30 agosto -
29 settembre

2026

29 agosto -
28 settembre



TOP EVENT AUTUNNO

3. Pomaria
LA FESTA DELLA MELA IN VAL DI NON
Festa del raccolto, festa dell’incontro! Metà ottobre: 
tempo di raccolta nelle Valli di Non e di Sole, quando 
la natura offre i suoi frutti più belli, più profumati e 
gustosi.

2024
12 e 13 ottobre

2025
11 e 12 ottobre

2026
10 e 11 ottobre



TOP EVENT AUTUNNO

4. Viticoltura eroica
Viticoltura Eroica Val di Non nella cornice di Casa 
Campia a Revò nel comune di Novella.

2024
9 e 10 novembre

2025
8 e 9 novembre

2026
7 e 8 novembre



02 - ESPERIENZE

FOOD&CULT



WOW Experience 4 stagioni

PRIMAVERA
Zicoria

Aprile Dolce Fiorire

Trenino Castelli

Il Trenino del Gusto

Gusto a castello

Antichi Sapori

ESTATE
Gusto a castello

3000 motivi per un aperitivo

La Caserada

Un castello di gusto

Il Trenino del Gusto

La musica dà i suoi frutti

Un ronzio rilassante

Pastore per un giorno

Un pomeriggio da contadino

#facciamo strada

Groppello Wine Tour

AUTUNNO
Antichi Sapori 

Melacolgo 

La Montanara

Tortèl&Gropèl 

Pomaria on the Road

INVERNO
MuoverSì

Tortèl&Gropèl

SkiEat

Il Trenino del Gusto 

Con i 5 sensi tra formaggi e territorio

La polenta di nonna Oliva

Il profumo della tradizione: il caveau dei formaggi

Dal legno... un’arnia di miele

Degustando… a tutta birra

La cooking class solandra

Masterclass Tortèl&Gropèl



Mappa
WOW Experience

ESTATE
AUTUNNO
Illustrazioni Anna Formilan



Mappa
WOW Experience

INVERNO
PRIMAVERA
Illustrazioni Anna Formilan



/2515



/2516



/2517

267 iscritti



03 - COACHING

FOOD&CULT



Coaching
Interno ed in appoggio ad enti preposti alla formazione (es. 
Accademia d’impresa, AIS, Scuola Alberghiera CFP Ossana, 
Fondazione Mach, etc…) esempi a seguire di formazione.

1 Formazione Digitale
Utilizzo foto e social

2 Social media marketing & 
advertising per l'e-commerce

4 Creazione e gestione
delle esperienze

5 Educ tour

3 Seminari, Workshop 6 Sviluppo progetti crescita culturale 
(es. Plastic Free, Rifugi sostenibili)



CONTENT 
A SOSTEGNO DELLO
SVILUPPO PRODOTTO



Comunicazione
interna

01    | Newsletter, liste 
broadcast 
02    | Canali online 

Comunicazione
esterna

01    | Offline

02    | Online 



SALES SUPPORT
A SOSTEGNO DELLO
SVILUPPO PRODOTTO



Area Sales Azioni a sostegno dello sviluppo prodotto

1. 

Creazione 
pacchetti per TO

e Agenzie

2.

Partecipazione a 
fiere e workshop

3.

Organizzazione
B2B



HR
A SOSTEGNO DELLO
SVILUPPO PRODOTTO



UNITÀ DI SVILUPPO 
PRODOTTO INTERAMBITO

Coordinamento
Roberta Baggia

Patrizia Pezzi

Supervisione Strategica
Fabio Sacco

Relazioni Territoriali
Francesco Facinelli

Marta Eccher Sara Covi



BUDGET
A SOSTEGNO DELLO
SVILUPPO PRODOTTO



Bilancio

per sviluppo prodotto
FOOD & CULT
(anni 2024/2025/2026)

COSTI

Eventi

Esperienze

Coaching

Gestione ordinaria

RICAVI

APT Val di Non e di Sole

Strada della Mela

Partner pubblici/privati

PAT



Grazie
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